Orecchiette di semola ri
in casa, broccoli in dyg
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L'insegna milanese di Antonella Ricci e Vinod
Sookar rappresenta un viaggio tra le eccellenze
pugliesi, il tutto in un ambiente caldo
e con un servizio cordiale, attento e mai invasivo

di Riccardo Melillo

Siamo in via Sottocorno 27 a Milano, in zona Ris-
orgimento, ed & qui che troviamo un autentico an-
golo di Puglia. Ed & vero che ogni dettaglio di Ricci
Osteria incarna la Puglia pit autentica, dalla cucina
al design degli ambienti, con le tipiche illuminazioni
pugliesi e i colori che ricordano le masserie. Qui si
gustano orecchiette fatte al coltello tutti i giorni,
con condimenti che cambiano a seconda delle sta-
gioni. Antipasti tipici (friselle, capocollo, burrate, fio-
ri di zucca ripieni...), primi e secondi gustosi (gocce
di ricotta avvolte nella semola con pesto di zucchine
e pancetta croccante, gnocchetti ai frutti di mare,
fave e cicoria 0 ancora polpette al sugo, spiedini di
bombette...) e senza dimenticare i dolci... [...]
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Tartare di scottona condita con salsa pim3, insalatina
di ravanello in agrodolce ed emulsione di erbe mediterranee
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1 di bombettedl maiale, patate

Ricci Osteria del resto nasce dalla
cucina d’autore di Antonella Ric-
ci e Vinod Sookar nel ristorante di
famiglia di Antonella “Al Fornello
da Ricci” a Ceglie Messapica (Br)
ed é portata avanti dal resident
chef Francesco Bordone. Anello di
congiunzione tra gli chef Antonel-
la Ricci, Vinod Sookar e Francesco
Bordone & il patron Massimilia-
no Paradisi, che insieme a Marco
Postiglione, anche lui proprietario,
ha avuto lidea iniziale del risto-
rante. Capisaldi della proposta di
Ricci Osteria sono sicuramente le
orecchiette, rigorosamente fatte a
mano, anzi ogni tanto, proprio come
nelle cucine domestiche, & possibile
trovare in sala la stessa Antonella
Ricci, che prepara le orecchiette
fresche, svelando ai clienti appas-
sionati qualche piccolo segreto per
creare la giusta forma concava [...]
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_Spoicamuss con crema diplomatica
“alla vaniglia e frutti rossi
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